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IL GUSTAVO - A CURA DI SPM

tel. 035 358742 - |Igustavo@ecod|bergamo.it

San Paolo D'Argon

A «LaFaraona»
qualitaetradizione

Seguite sui social @lafaraonaristorante e visitate il sito: www.lafaraonaristorante. com

ACCOGLIENZA ECORTESIA

wessss Mancanopochimesiad
un traguardo davvero speciale per
LaFuraonadiSan PaolodArgon:
anovembre, il ristorante pizzeria

diversi ingredienti come I'acco-
glienza, la cortesia, la simpatia e
la professionalita che entrano in
gioco, Lostaffde La Faraonaviene
arricchito, da sempre, dalla pre-
ziosacollaborazione con associa-

festeggiail0annidell g
stionediAlberto Ferrari, appena
3lenne. Moltidivoi infatti cono-
l'insegnanata pri-
ma, nel1937,aSeriate, ¢ poi trasfe-
ritanell'attuale sede nel 2012, po-
co prima del cambio gesti

idel territorio,ched: mo-
ey

doed elcunira

abilidi essereinseriti nel mondo
dellavoro.

Dalla pizzeriaconforno alegna
vengono sfornate proposte pilt
slassichee pilie e

Lacucinagallaricercadel per-
fetto connubio tra tradizione e
modernita, Le ricette tipiche del
territorionon possono mai man-
care,comeicasoncellifattiama-
no, ma allo stesso tempo ampio

ioé lascintoalla cucinamedi-

¥
terranea, curata e contempora-

grande

la specialith della casa: il rotolo.
Una pizza a base bianca, farcita
condiverseproposte earrotolata
primadella cottura. Una portata
molto sfiziosa, croccante fuori e
succosa all'interno, Una volta
prontaviene taglistaarondellee
servitn con rucola e grana

nea, preparata con materie prime Dallapizzeriadiversi impasti,

d'eccellenza. checambianoasecondadel mese.

Da non perdere il piatto «La  Oltreal classicoanche quelloal ri-

lebell unpiattounico  sovenere,ai5 cereali, kamut, bar-

di mare a fantasia dello chefche  babietola e una proposta senza
rappresentaappienolafilosofiadi  glutine,

cucina de La Faraona.
Lacucinasidistingue per Iat-
tentaricerca e selezione dellama-
teria primache permette dioffrire
il giusto rapporto qualita-prezzo,
Anche il servizio & notevole, con

Mlocale & composto daunam-
pineaccoglientesalainternaeda
uno speciale dehor coperto, con
unacapienzadi80copertieun’il-
luminazione davvero carina, che
da quasi l'impressione di essere

B Connubio perfetto
tratradizione
emodernita, solo
conmaterie prime
dieccellenza

B Tanta creativita
anche in pizzeria,
con diversi impasti,
proposte classiche
¢ contemporanee

Bergamo

«Bar Borsa 2.0», lI'ideale
per mille occasioni diverse

BELLISSIMO DEHOR

wessen  Le giornate si fanno
sempre piu tiepide ¢ il Bar Borsa
2.0¢épronto ad accogliere tuttii
clienti anche nell'ampio dehor
che siaffaccia sulla Piazza della
Liberta. Unosplendidogiardino
rinnovatochesposaildesignelo
stile fresco, giovane e “insta-
grammabile” del locale,
Undehorcheéprontoperac-
cogliereibergamaschieituristi
che passano inzona perunavisi-
taal Palazzo della Liberta - aper-
toeccezionalmenteinoccasione
di Bergamo-Brescia Capitalidel-
laCultura2023. Proprio per po-
teroffrire unservizioancorapit
completo, il Bar Borsa ha amplia-
toiproprioraridioperativita:il
venerdieilsabatolorarioviene
esteso anche oltre all'aperitivo,
completato con il servizio della
cena, fino alle 22; mentre lado-

menicae tuttii giornifestiviillo-
cale osservera Forario 9-18.

Con la proposta della nuova
generazionealle redini delloca-
le, ogni momentodella giornata
especiale. Dallacolazione conla
doppiaproposta, che variadalla
classica caffetteria italiana e si
estende finoaquelladiunbarin-
ternazionale, assecondando le
richieste di tuttii clienti che da
sempre animano la sala del Bar
Borsa.

1l pranzo include diversi piatti
especialitadel territorio, maso-
prattuttosidistingue percrudité
di pesce, tartare, gustosi sand-

dedicata achisceglie il locale per
ipropri Business Lunch: ognil0
pranzi, un voucher del valore di
10€ in omaggio da utilizzare per
il prossimo pranzo. Le aziende
dell hestipula-

re una convenzione dedicata,
contattando il Bar Borsa al
035242022,

Creativa anche la pausa me-
renda, con torte, biscotteria, waf-
fles e pancake - per una coccola
dolee - e condiverse proposte sa-
late. Il tutto vi condurra fino al-
l'aperitivo, servito durante tutta
lagiornata. Aldrink che preferite
potrete abbinare stuzzichini
gourmet come i crostoni di po-
lentacon acciughe, il pane guttiau
e carasau servito con affettati,
fritti gustosi, pane e salame, lafo-
cacciacon culatelloo mortadella
e molto altro,

Iltuttoconil servizioal tavolo
oppure con un efficiente e orga-
nizzato servizio di consegna di-
retto,adomicilio o in ufficio, dalla
colazione e fino all'aperitivo,

Gli ambienti accoglienti del
Bar Borsasono perfettianche per
feste e party privati,

Mariannae Marjel, gli attuali
gestori, si sono specializzatiin fe-
stedilaurea, e preparano achide-
sidera festeggiare un pacchetto
completo e creativo. A partire
dall'allestimento (siainterno che
esterno) con fiori e palloncini, ma
fino ai confetti, le bomboniere e
latorta personalizzata. Enonso-
lo:il festeggiato ¢ anche ospite del
Bar Borsal Per un preventivo po-

wichericche insal Nmeni
stagionale - preparato con mate-
rie prime fresche e di qualita-&
statoarricchitocon altre portate
come insalate di farro, insalat

tete i illo-

cale,
11 Bar Borsa 2.0 vi aspetta per
passare insieme bei momenti di
atezza, neiri vatiam-

con gamberi, riso basmati con
gamberi al cognac.,
Una speciale promozione &

Bracca
La «Distilleria Orobica»
Vera eccellenza bergamasca

PREMI INTERNAZIONALI

sssssss Fondata nel maggio

gininedizione speciale, prodotto
insole 1000 bottighe (inonore del-
Incittadei Mille) !
lare etichetta che richiama le ec-
cellenze della nostra citta, [ pro-
dottidi DOA hanno ottenuto im-
portanti premii sonali pro-

partico-

2022grazieallap diStefa-

noArsuffi, DistilleriaOrobicaAu-

sotto un cielo stellato. tonoma élaprimaveradistilleria
La Farnonaoffre anche unotti- ber lea Bracen. La
mo serviziodicateringsumisura prima a lavorare con botaniche
pereventi privati eaziendali, spo- principall dallaval Bremba-
standosi in tutta la Lombardia e na,conalambiceo discontinuoalla
oltre. Unservizio per lizzabil duzione didue tipologie digin

secondo le esigenze del cliente,
cheviene gestito daAlbertoinsie-
me ad altri professionisti del set-
tore. Perinformazioni chiamare
11 346.5267343.

-London Drye Orobic Dry-oltre
all'smaro Dehuraottenutoperin-
fusionedierbeorobichee, in edi-
zione limitatissima dedicata a
BGBS 2023 Cittadella Cultura, il

priodirecente:'Orobic DryGine
medagliad'oroaitrofeidi Franco-
forte ediLione; il London Dry me-
dagliad'argentoaLioneel'amaro
Dehural'oroa Francoforte. Tutti
iprodotti invenditaonlinesu
distilleriaorobica.com e nello
spaccioa Bracca, aperto tuttii po-
merigg in settimana e il sabato,

bienti e con la vasta proposta di
qualita, insieme ad un giovane e
preparato staff,

NS B b
Seguite svi social
@doa_distilleriaorobica

Festa dellamamma

«Krizia» firma
torte molto speciali

BERGAMO

Non manca molto alla
Festa della Mamma, che que-
st'anno si festeggia il 14 maggio.
Ce lo ricorda Krizia Algeri del-
l'omonima pasticceria di via
Baioni, che per la ricorrenza di
quest'annohavolutorispolverare
iricordideisaporiedeicolori del-
letorteche lamammale prepara-

vadabambina. Due sono infatti
le torte speciali che potete ordi-
nare in pasticceria.

«Cuoredi Mammas & unaclas-
sicacrostata con ripienodicrema
pasticcieraallavanigliae fruttidi
bosco freschi, in una bellissima
forma a cuore. E poi ¢'¢ «Carez-
zaw, unatortamodernache vuole
rivisitareisaporidellostrudel in
chiave primaverile e contempo-

www.pasticceriakrizia.it | Pagine social Fb e Ig @pasticceriakrizia

ranea. Questa torta é creata con
frangipane alle mandorle, com-
posta di mele e albicoeche, noci
Pecan, caramello, cremoso al
cioccolato al latte, Questa torta
viene decorata con una glassa
bianca, con macaron e altridetta-
gliin zucchero, di colore bianco
€ rosa.

classiche creme, mentre isecondi
igustiallafrutta, totalmente sen-
zalattosio, Il gelato di Kriziaé ot~
timo da passeggio, se siete diretti
versolaGreen Way, maancheda
gustare in sfiziose e colorate cop-
pecomposte con frutta fresca, co-
modamente seduti in pasticceria.
Golosoanche il krapfen con gela-

Letortey
nalizzate con un messaggio diau-
guriper le vostre mamme, e sono
disponibili in diversi formati,
prenotando conanticipodiretta-
mente in pasticceria oppure via
telefonoal numero 0350175413,

Labellastagione & inarrivoe
alla Pasticceria Krizia gid sisente
ilprofumodell’estate. Lavetrina
sitinfatticolorataconunabella
selezione di gusti di gelati e sor-
betti artigianali. T primi sono le

e perso-

to,unaassolutanovitadaprova-
re, eil gelato gastronomico al gu-
sto gorgonzola, che Krizia ed
Emanuele - compagno erespon-
sabile di sala della pasticciera -
servono con il loro aperitive, ad
arricchireunabellaselezione di
mignon salate.

Perritirareivostriordini, Pa-
sticceria Kriziaviaspettaanche
sabato 13 e domenica 14 maggio
con orario continuato, a partire
dalle 7 e fino alle 20.



